Pris: kun 595 kr.
for velkomst-
drink, menu og
lebende vin-
smagning under
middagen samt

Kaffe og avec.

Kombiner evt.
middagen med
overnatning og
leekker morgen-

kr. pr. pers. excl.

Gourmet og vinarrangement

Gastronomisk Mortens aften pa

Restaurant Slettestrand.

Vi preesenterer en middag i topklasse og gentager sidste ars
ubetingede succes. Denne gang akkompagneret af topvine
fra USA og under kyndig vejledning af vores vinekspert fra
Kjeer & Sommerfeldt Klaus Esmark.

buffet til kun 895

Menu

Ristet brosmefilet.

I skummende muslingebisque med peerer og porrer. Hertil hjemmebagt brod og okologisk smor fra Thise
Mejeri.

Langtidsstegt andebryst med stjerne anis og enebeer

Confitteret ldr og hjerter, med porse og skalottelog, samt variation af jordskokker.

Oste fra Senderhaven gdrdmejeri.

Med nedder, honning og hjemmebagt knaekbrod.

Varm hyldebeersuppe med marcipanbund, mandler og kardemomme iscreme.

linnedpakker.
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Velkommen til Restaurant Slettestrand. Vores restaurant er beliggende !.
250 meter fra det brusende Vesterhav. Restaurant Slettestrand folger

drstiderne 0g afspejler den natur, der omgiver os. Vi bruger svampe, bar m
o0g blomster fra klitplantagerne, fisk og skaldyr fra hav og fiord samt kveeg

fra de lokale greesgange. Lokale rdvarer og okologi spiller en central rolle i

Restaurant Slettestrand, som blandt andet byder pd retter af okolo-

gisk gris fra Skive. Bestilling efter forst til molle princippet, si skynd Dig

at bestille pladser Allerede nu 0g husk ogsd muligheden for at overnatte i

vores dejlige omgivelser . Middag, overnatning og leekker morgenbuffet
kun 895,-
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